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KOSTENLOS MITNEHMEN:

Das Magazin für 
Hochzeiten, 
Feste & Events

Jede Ausgabe auch online:
www.festzeit-magazin.de

ONLINE LESEN
Besuch uns  

online und auf

HONEYMOON  
Traumhafte Ziele für  
eure Flitterwochen

CHECKLISTE  
Hochzeitsbudget  
realistisch planen

EMPFEHLUNG
 Mit FESTZEIT die besten 

Dienstleister finden



.ADVERTORIAL..ADVERTORIAL .

Liebe auf den ersten Blick
Gut Helmstorf sehen und heiraten – lasst euch verzaubern!

Das FESTZEIT-Team hat sich verliebt in das Gut Helmstorf – den perfekten Rahmen für 
Hochzeiten und fröhliche Feste in der reetgedeckten Festscheune. Zwei Säle à 50 bis 
200 Personen stehen bereit. Die Tanzflächen und die Tresen aus einem alten Holzboot 
sind besonders beliebte Treffpunkte. Im 300 Jahre alten Gutspark, seit 2025 auch Au-
ßenstelle des Standesamts Lütjenburg, können sich Paare das Ja-Wort geben sowie 
ihre Gäste bei Sekt und Hochzeitstorte empfangen. Im Herrenhaus nebenan kann das 
Brautpaar in der zauberhaften Hochzeitssuite eine unvergessliche Hochzeitsnacht ver-
bringen, während Gäste auf Wunsch direkt auf dem Gutshof campen dürfen. Hotels 
gibt es in Fußnähe in der „Hochzeitsstadt Lütjenburg“ sowie ein idyllisches Standesamt 
am Markt. Kinder und Hunde sind herzlich willkommen.  
www.helmstorf.de/festscheune.html
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Zentraler kann man nicht feiern! 
SPEISEKAI – deine Lieblingslocation direkt am Isebekkanal in Eppendorf

Idyllisch feiern – und das mitten in der Stadt? FESTZEIT hat eine Oase entdeckt, die mit 
perfekter Lage, bestem Service und kulinarischen Highlights glänzt: Das Restaurant 
SPEISEKAI liegt malerisch direkt am Isebekkanal in Eppendorf. Im liebevoll restau- 
rierten alten Bootshaus und auf der überdachten und beheizten Terrasse lässt es sich 
außergewöhnlich schön feiern – der perfekte Ort für eure Hochzeit! Und auch wenn 
man bei solchen Anlässen nicht gern übers Geld spricht, tun wir’s hier doch, denn die 
Preise sind mehr als fair und lassen sich sogar vorab im Online-Eventplaner sofort ganz 
transparent berechnen. Was ihr dafür bekommt, ist ein unvergesslicher Tag mit auf-
merksamem Service und Rundum-Betreuung durch das erfahrene Team. Und auch die 
Speisen im SPEISEKAI – ob Barbecue oder saisonal angepasstes Menü – lassen keine 
Wünsche offen. Apropos: Um Extra-Wünsche und Dienstleister wie DJs und Fotografen 
kümmert sich das Team besonders gern, damit ihr an eurem großen Tag einfach nur 
genießen könnt! Plant euer Event am besten gleich hier: www.speisekai.de

 Veranstaltung selber in 5 Minuten konfigurieren: 
            www.speisekai.de/events-feiern
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Ringe fürs Leben
Individuelle Trauringe – nachhaltig und von Hand geschmiedet

Ihr sucht nach einzigartigen Trauringen, die eure Liebe und Verbundenheit zueinan-
der symbolisieren? Dann seid ihr in der Goldschmiede von Astrid Eckert goldrichtig!  
In ihrer Werkstatt im charmanten, historischen Gewerbehof „Theodorhof“ in Hamburg- 
Bahrenfeld wird jeder einzelne Ring mit größter Sorgfalt und Liebe zum Detail  
gefertigt, um euren Wünschen und euren Persönlichkeiten zu entsprechen. Die Gold-
schmiedin bietet dafür eine große Auswahl hochwertiger Edelmetalle an – von unter-
schiedlichsten Goldlegierungen über Platin bis hin zu Palladium. Verarbeitet werden 
ausschließlich nachhaltig aufbereitete Edelmetalle und Diamanten aus ethisch ver-
antwortungsvollen Quellen. Durch verschiedene Designs, Oberflächen-Veredelungen, 
Edelsteine und Gravuren werden die Trauringe zu einzigartigen Schmuckstücken, die 
euch ein Leben lang begleiten. 

Ein Tipp von FESTZEIT: Astrid Eckert bietet  
Paaren in ihrer Werkstatt auch die Möglichkeit,  
sich die Ringe in einem exklusiven Trauring-
kurs gegenseitig zu schmieden. Findet eure 
ganz individuellen und von Hand geschmie-
deten TRAUMRINGE und macht euch selbst 
einen ersten Eindruck unter
www.astrideckert.com

(Im Interview)

Cornelia v. Buchwaldt
Vermieterin
www.helmstorf.de/festscheune

1. Wie können Paare die verschiedenen Bereiche des Gutes – vom Park bis zur 
Festscheune – stilistisch zu einem stimmigen Gesamtkonzept verbinden?
 „Sie können die natürliche Farbenpracht der alten Bäume und der liebevoll gestalteten Beete im Park und 
auf dem Hof mit ihren persönlichen Lieblingsfarben verbinden und in ihrer Tisch-Dekoration spiegeln. Das 
Festlich-Rustikale der Scheune passt sich wunderschön der Natur draußen an.“
  
2. Welche Möglichkeiten gibt es, eine Freie Trauung oder standesamtliche Zeremonie 
im Gutspark besonders persönlich zu gestalten?
„Es beginnt schon mit der freien Wahl des Lieblingsplatzes im Park – z.B. direkt am Wasser mit Blick auf eine 
kleine Insel; vor einem prächtigen Rhododendronbusch als Kulisse oder unter der ausladenden Flügelnuss, die 
wie ein Traubogen wirkt und zugleich Schatten spendet. Elemente wie Traubogen, Blumendeko, Bestuhlungsart 
sind frei wählbar – das gilt auch für  Trauredner*in, musikalische Begleitung und Empfang im Anschluss.“

3. Was schätzen Brautpaare rückblickend am meisten an ihrer Hochzeit auf  
Gut Helmstorf – gibt es besondere Momente, die immer wieder genannt werden?
„Unsere Paare schätzen den persönlichen Kontakt zu mir und unserem Cateringpartner – und dass die Wege 
bei Rückfragen und am Hochzeitswochenende kurz sind. Sie bemerken, dass unsere Dienstleister sich meist 
gut kennen und sie so von dem guten Miteinander profitieren. Gänsehautmomente sind, wenn die Braut 
bei strahlendem Sonnenschein zu ihrem Bräutigam schreitet oder wenn beide voller Vorfreude am Tag der 
Hochzeit auf den Hof fahren.“
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